Semaine du 7 au 11 juin 2021

Au menu aujourd’hui !

La Gestionnaire

Le Principal
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MARDI.

Fraicheur concombre et radis ou Duo melon
pasteque ou Mousse de canard

Cordon bleu de volaille ou Lieu noir

Poélée de légumes ou Gnocchi

Fromage ou yaourt nature

Semoule au lait bio chocolat ou Quatre quart
marbré ou Calin sur lit de fruits

Corbeille de fruits de saison
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Salade pates pesto ou Gaspacho de melon
ou Perle de surimi

.~ Poisson du marché ou Escalope de dinde ou
Boulettes de boeuf sauce tomate

Pomme de terre au four et paprika ou
Poélée de légumes ou Champignons sautés
Fromage ou Yaourt nature

Péche melba ou Moelleux chocolat ou Yaourt
' velouté aux fruits

‘ Corbeille de fruits de saison

Menu conseillé

N

C_LUNDI

Toast lardons emmental ou Surimi mayonnaise ou Salade

feta

Jambon grill ou Calamars ou Lapin a la moutarde
Lentilles paysannes au four ou Pates ou Purée de carottes
Fromage ou yaourt nature

Cerises ou Flan patissier ou Velouté fruix

Corbeille de fruits de saison

o

"

Salade piémontaise au thon
Emincé de boeuf
Pates
Fromage ou yaourt nature
Barre glacée Mars
Corbeille de fruits de saison

' VENDREDI

foet de crudités

(Eufs dur Florentine ou Poisson pané ou

Steak fromager
Poélée de légumes ou Semoule couscous bio

ou Salade verte

Fromage ou Yaourt nature

Salade fruits frais ou Crépe sucrée ou
Verrine tiramisu spéculoos

Corbeille de fruits de saison
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Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction du marché et des saisons. Merci de votre compréhension.
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