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Menu conseillé

Semaine du 4 au 8 avril 2022

Au menu aujourd’hui ?
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Mme BOURGEAIS
Gestionnaix;e
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Salade exotique ou Tartine aux trois fromages ou Salade
de chou pomme lardon

Cordon bleu de volaille ou Poisson du marché ou
Merguez de volaille grillée

Haricots verts ou Poélée de légumes

Fromage ou Yaourt nature

Banane chantilly ou Liégeois ou Tiramisu poire, caramel
et granolas

Q)rbeille de fruits de saison
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Macédoine de légumes mayonnaise ou Crépe
jambon emmental ou Salade d’haricots chorizo
Bolognaise végétale ou Réti de dinde

Pates bio crétes de coq ou Lentilles paysannes au
four ou Salade verte

Fromage ou Yaourt nature

Tarte a la banane ou Fromage blanc céréales ou
Yaourt velouté aux fruits

Corbeille de fruits de saison
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Taboulé aux légumes Rillettes de porc
cornichons ou Salade composée thon olive
Poisson pané ou Sauté de veau

Frites ou Champignons sautés ou Poélée de
légumes

Fromage ou Yaourt nature

Compote de pommes ou Yaourt aromatisé ou
Tarte aux fruits secs

Corbeille de fruits de saison
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CEuf dur bio
Merguez de volaille grillée
Poélée de poivrons
Fromage ou Yaourt nature
Yaourt velouté aux fruits

\

|

f

4

- .
7 A
\
. >
e —
—r— e
e ————— S—

Tartine au Maroilles ou Concombre

vinaigrette
Rougail saucisse ou Boulettes végétales

de Camargue

Fromage ou Yaourt nature

Salade de fruits frais ou Barre glacée ou
Petits suisses aux fruits

Crbeille de fruits de saison

Petits pois ou Polenta crémeuse ou Riz pilaf

.

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction du marché et des saisons. Merci de votre compréhension.



