sSemaine du 18 au 22 septembre 2023

Au menu aujourd’'hui !

Menu conseillé /’

Tomate mozzarella ou Surimi mayonnaise ou Accras
de morue

Sauté de boeuf ou Nuggets de poisson

Poélée de légumes ou Boulgour ou Petits pois ou

':“\ Salade verte bio nature*
Fromage bio* ou Yaourt nature sans sucre*

Mirabelles ou Gateau yaourt ou Yaourt bio
Corbeille de fruits de saison

= Gestionnaire = |

Salade de riz au thon ou Salade de chorizo ou
Chou rouge vinaigrette

Tarte aux maroilles et pommes de terre ou Wings ,
de poulet aux épices ; ’ancienne

Concombre radis
Escalope de porc sauce moutarde a

Purée de pommes de terre ou Flan de brocolis Choux de Bruxelles
Fromage bio*ou Yaourt nature sans sucre*
| Assiette de fruits frais

; Corbeille de fruits de saison

| curry ouSalade verte bio nature®

Fromage bio* ou Yaourt nature sans sucre*®
Beignet ou Financier citron ou Yaourt bio
Corbeille de fruits de saison

_.zf ——— e

VENDREDI

Buffet crudités ﬁ

Tomate farcie macédoine ou Toast lardons Poisson du marché ou Galette jambon

emmental ou Salade de pépinettes crevettes emmental

Lasagnes bolognaises ou Bouchée fromage Semoule couscous bio ou Chou-fleur 3 la

Salade verte bio nature * ou Haricots verts créme ou Salade verte bio nature*

Fromage bio™ ou Yaourt nature sans sucre*® Fromage bio* ou Yaourt nature sans

Crumble pomme banane pépites de chocolat sucre®

ou Fromage blanc sucré Raisin ou Semoule au lait au caramel
maison ou Créme dessert

Corbeille de fruits d i
\or eille de frui e saison // Qrbeille de fruits de saison /

Les menus sonft susceptibles d’étre modifiés en fonction du marché et des saisons. Merci de votre compréhension,
«  Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Eurapéenne &
destination des écales




