sSemaine du 9 au 13 octobre 2023

Menu conseillé

Céleri rapé ou Salade verte cervelas ou Feuilleté bolognaise
Cordon bleu de volaille ou Brandade de lieu
Chou-Fleur a la créme ou Pois cassés ou Salade verte

bio nature*®
e — i Fromage bio* ou yaourt nature sans sucre*
Betterave a la feta et au thon ou \ Raisin ou Doughnut ou Yaourt brassé fraise
Velouté potimarron ou Salade verte i Corbellle de fruits de saison

| roquefort lardons

Steak végétarien maison ou
Merguez volaille |
Pates conchiglie bio ou Panais réti ;

Saucisson a I'ail

ou Salade verte bio nature*

| Fromage bio*ou yaourt nature sans | )
: | Merguez volaille

sucre*® . .
. Julienne de légumes
Gateau chocolat ou Fromage blanc | e
Fromage bio* ou yaourt nature sans sucre*

ou Creme pralinée maison
. . . Fromage blanc
Corbeille de fruits de saison : : =
Corbeille de fruits de saison
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‘ Coleslaw ou Saucisson a I'ail ou Flan de Calade piémontaise au jambon ou Toast \
| ‘tomatesthon fro.mage ‘ chévre miel ou Rillettes de thon
Cassolette de poisson ou Flammekueche Sauité de pore dil Polsson du marché
YRmmES deters sufour oy Juljenne de Choux de Bruxelles ou Lentilles paysannes
Iégumes ou Salade verte bio nature*® «u four atSalade verts bio st
FIOMagE Qi Vnbisf istare sasslion” ! Fromage bio* ou Yaourt nature sans sucre*®
|  Pomme caramell beu_rre salé ou Rocher coco Banane chantilly ou Brownie chocolat
i G Yagurt brasse abiricot Corbeille de fruits de saison _
| Corbeille de fruits de saison :
ﬁ\\ ,_",.;’)j \ /

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction du marché et des saisons. Merci de votre compréhension.
e  Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de F'Union Européenne
destination des écoles



