semaine du 19 au 23 février 2024

Menu conseillé

Céleri rémoulade ou Potage du jour ou Salade de
| pépinettes au thon ou Carottes rapées
Filet de poulet roti au four sauce fromagére ou
Poisson du jour
. Purée de céleri ou Frites fraiches ou Brocolis
vapeur
Salade verte bio nature®
Fromage bio* ou Yaourt nature sans sucre*®
_ Panna cotta ou Ananas au jus ou Verrine de
. compote pomme/fruits rouges ou Coulis au

' chocolat .
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Fraicheur d’agrumes ou Salade verte \

jambon emmental ou Rillettes de saumon
Poisson du jour ou Chili sin carne

Salade verte bio nature®

Riz long de Camargue ou Mais a la
mexicaine ou Cheddar rapé

Fromage bio™ ou Yaourt nature sans sucre®
Banane ou Cookie pépites de chocolat ou
Verrine de compote pomme/abricot
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Clafoutis kebab ou Salade verte mais feta thon ou
Bouillon de volaille perles du Japon

Carbonara ou Blanquette de saumon a ['estragon
Spaghetti ou Carottes Vichy

Salade verte bio nature*
Fromage bio* ou Yaourt nature sans sucre*
Verrine de compote de pomme/fruits rouges ou

. Rose des Sables ou Clémentine
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Entrée du jour
Plat du jour
Fromage bio* ou Yaourt nature sans sucre*
Dessert du jour
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CEuf bio mayonnaise ou Panier feuilleté a

I'emmental

Plat du jour ou Filet de poisson meuniére
Blé au four ou Légumes du jour

Salade verte bio nature®

Fromage bio™® ou Yacurt nature sans sucre *
Paris-Brest ou Verrine de compote
pomme/griottes ou Dessert du jour

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction du marché et des saisons. Merci de votre compréhension.

*Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de
FUnion Européenne a destination des écoles




